
P2 Pleasure to nie tylko wielofunkcyjna maszyna to 
kompletne stanowisko pracy dla profesjonalisty w 
dziedzinie makaronów stworzone aby sprostać 
wszystkim wyzwaniom produkcyjnym.
P2 Pleasure w podstawowej wersji to wanna mieszarki 
ciasta, laminarka i ravioletka, może być tez dostarczana 
z dwoma wannami mieszającymi ciasto lub z dwoma 
wannami i ekstruderem do produkcji różnych typów 
makaronów tłoczonych z łatwą wymiana matryc.
Ravioletka z wymiennymi stemplami pozwala na łatwą 
produkcję ravioli o różnych kształtach i wymiarach.



Automatyczna krajalnica tagliatelle Ravioletka z wymiennymi stemplami

 Ekstruder ( w wersji P2 Pleasure z dwoma wannami 
mieszającymi i ekstruderem ) pozwala na produkcję 
makaronu tłoczonego o dowolnym kształcie zależnym od 
zastosowanej matrycy ( dostępne są matryce metalowe 
jak i matryce z wkładkami teflonowymi ).

Dostępne modele:
wersje z jedną wanną mieszającą, z dwoma 
wannami mieszającymi lub dwoma wannami 
mieszającymi i ekstruderem.

Dane techniczne P2 Pleasure
Waga/pojemność model z 1 wanną
Waga/pojemność model z 2 wannami
Waga/pojemność model z 2 wannami i ekstruderem
Wymiary model z 1 wanną ( AxBxC )
Wymiary model z 2 wannami ( AxBxC )
Wymiary model z 2 wannami i ekstruderem (AxBxC)
Moc zainstalowana model z 1 wanną
Moc zainstalowana model z 2 wannami
Moc zainstalowana model z 2 wannami i ekstruderem

262 / 12 kg
292 / 24 kg
338 / 24 kg
940x1075x2040 mm
983x1075x2040 mm
1083x1075x2040 mm
2600 W
3500 W
3700 W

Wydajno ci ś
Wstęga ciasta szerokość i grubość
Wstęga ciasta model z 1 wanną
Wstęga ciasta model z 2 wannami
Tagliatelle model z 1 wanną
Tagliatelle model z 2 wannami
Ravioli model z 1 wanną
Ravioli model z 2 wannami
Makaron tłoczony model z 2 wannami i 

168 / 2,5 mm
25 kg/h
50 kg/h
25 kg/h
50 kg/h
40/50 kg/h
70/80 kg/h
15/18 kg/h


