LLa Monferrina

macchine per pasta machines

CILINDRO

[ CILINDRO 420 mm (larghezza rulli) & adatto a sfo-
gliare la pasta e l'impasto della pizza depositandolo
direttamente nella teglia.

[I CILINDRO 170 mm e il CILINDRO 340 mm
(larghezza rulli) sono macchine veloci e pratiche,
adatte a sfogliare la pasta in diversi spessori, anche
finissimi.
| CILINDRO sono disponibili anche con vasca impa-
statrice.

Tutte le macchine hanno la struttura esterna in allu-
minio anodizzato e le parti a contatto con la pasta in
acciaio inox; includono tasto di sicurezza, spia di
accensione e sono conformi alle normative antinfor-
tunistiche vigenti.
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Accessori

nGruppo Tagliatelle mm170/mm340
[l gruppo tagliatelle produce pasta
lunga in tre diversi formati: tagliolini
(2 mm), tagliatelle (6 mm) e pappar-
delle (12 mm).

Disponibili, a richiesta, tagli di misura
speciale (1,5-4-8-24 mm) e tagli
festonati (12-18-24 mm).

A Gruppo Ravioli

Consente di preparare dei perfetti
ravioli a nastro, di diversi formati e
con ripieni morbidi di verdura, for-
maggio, carni o misti, utilizzando una
sfoglia larga mm 170

ﬂ Gruppo Pressa

Realizza ogni tipo di pasta estrusa
sostituendo solamente la trafila (sono
disponibili trafile in bronzo per ottene-
re una pasta piu ruvida e ftrafile in
PTFE per una pasta piu lucida e tra-
sparente). Completo di coltello taglia-
pasta rotativo per paste corte.

I} Gruppo Gnocchi

Per produrre gnocchi di patate o di
sfarinati in diversi formati, anche con
componenti aggiunti come pomodori
O spinaci®.

L'innesto degli accessori &€ semplice
e pratico. Alcuni gruppi possono
essere utilizzati anche su altre mac-
chine di nostra produzione.

Per la gamma completa degli accessori
vedere il catalogo Stampi & Trafile.

*Non & abbinabile a CILINDRO 340 e CILIN-
DRO 420 con vasca impastatrice.

Dati1 Tecnici CILINDRO

N
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Peso CILINDRO 170

Dimensioni CILINDRO 170 (AxBxC)
Peso CILINDRO 340

Dimensioni CILINDRO 340 (AxBxC)
Peso CILINDRO 420

Dimensioni CILINDRO 420 (AxBxC)
Potenza motore CILINDRO 170/340
Potenza motore CILINDRO 420

50 Kg
380x500x420 mm
77,4 Kg
550x330x470 mm
106 Kg
630x330x470 mm
900 W

1100 W

Accessori

Gruppo ravioli peso/produzione
Gruppo ravioli dimensioni

Gruppo tagliatelle peso/produzione
Gruppo tagliatelle dimensioni
Gruppo gnocchi peso/produzione
Gruppo gnocchi dimensioni
Gruppo pressa peso/produzione
Gruppo pressa dimensioni

17,8 Kg / 20 Kg/h
280x560x300 mm
9,2 Kg/ 18 Kg/h

240x245x115 mm
22,2 Kg /20 Kg/h
210x330x525 mm
14 Kg /10 Kg/h

165x310x270 mm
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CILINDRO

W2z CILINDRO 420 is a pasta sheeter with rollers 420 mm wide. It carries out pasta (and pizza dough) sheeting operations by laying
%Im down the sheet directly into the baking-pan.

CILINDRO 170 (170 mm rollers' width) and CILINDRO 340 (340 mm rollers' width) are fast and practical pasta sheeters that
can sheet pasta in different thicknesses, even very thin ones. Pasta sheeters are also available with the kneading vat.

All machines are made of anodized aluminium in their external structure and the parts that are in contact with pasta are made
of stainless steel. They include a safety button and a switch light; they respect all accident prevention regulations in force.

Accessories

1 - Tagliatelle Unit mm170/mm340 Tagliatelle unit produces long pasta in three different sizes: tagliolini (2 mm), tagliatelle (6 mm)
and pappardelle (12 mm). Special cuts (1,5 - 4 - 8 - 24 mm) and jagged-edge cuts (12 - 18 - 24 mm) are available on request.

2 - Ravioli Unit It carries out the production of perfect ravioli strips, in various shapes and with different types of soft fillings made
of vegetables, cheese, meat and other kinds of mixed fillings. It uses pasta sheet mm 170 wide.

3 - Press Unit It carries out the production of all kinds of extruded pasta by simply replacing the extruding die (both bronze and
PTFE dies are available: bronze die extrude a rough pasta while PTFE dies extrude a smooth and more transparent pasta). It
includes a rotating cutting knife for short pasta.

4 - Gnocchi unit It carries out the production of gnocchi made of potatoes or made of potatoes flakes in various dimensions and with
additional ingredients such as tomatoes or spinaches * The assembly of all the accessories is simple and practical. Some units can also
be used in combination with some other machines in our production range.

For the complete list of accessories, see Moulds & Dies catalogue.

*it cannot be assembled with CILINDRO 340 and CILINDRO 420 with the kneading vat

Technical Data

CILINDRO 170 weight 50 Kg Accessories _
CILINDRO 170 dimensions (AxBxC) 380x500x420 mm Eavgo:! Bnq \év_elght / production ;gbB 5Kglo/ §80Kg/h
CILINDRO 340 weight 77,4 K avioll Lnit dimensions . B
CILINDRO 340 dimgensions (AXBXC) 550x3(?0x470 e Tagliatelle Unit weight / production 9,2 Kg / 18 Kg/h
CILINDRO 420 weight 106 Kg Tagllate!le U_nlt d'lmenS|ons _ 240x245x115 mm
eight Gnocchi Unit weight / production 22,2 Kg / 20 Kg/h
CILINDRO 420 dimensions (AxBxC) 630x330x470 mm Gnocchi Unit dimensions 210x330x525 mm
Motor power CILINDRO 170/340 900 W Press Unit weight / production 14 Kg /10 Kg/h
Motor power CILINDRO 420 1100 W Press Unit dimensions 165x310x270 mm

I I Le CYLINDRE 420 mm (largeur des rouleaux) est une machine apte a laminer la pate (pour pizza aussi) a épaisseur réglable.
Le CYLINDRE 170 mm et le CYLINDRE 340 mm (largeur des rouleaux) sont des machines pratiques et qui travaillent rapidement,
indiquées pour laminer la pate en différents épaisseurs, méme tres fins.
Les CYLINDRE peuvent étre fournis avec le bac de pétrissage. Toutes les machines ont une structure externe faite en aluminium
anodisé et les parties qui sont en contact direct avec la pate sont faites en acier inox; elles sont équipées avec un bouton de sécurité
et un voyant lumineux d'allumage. Elles sont conformes aux normes en vigueur pour la prévention des accidents du travail.

Accessoires

1 - Groupe Tagliatelle mm170/mm340 Le groupe Tagliatelle produit des pates longues en trois différents formats: tagliolini (2 mm),
tagliatelle (6 mm) et pappardelle (12 mm). Sur demande, on peut fournir aussi des coupes spéciales (1,5 - 4 - 8 - 24 mm) et des
coupes dentelées (12 - 18 - 24 mm).

2 - Groupe Ravioli Il permet de produire des parfaits ravioli en plaque, en plusieurs formats et avec des farces souples de légu-
mes, de fromage, de viande ou variées, en utilisant une abaisse ayant une largeur de 170 mm.

3 - Groupe Presse Il permet de produire tout type de pates extrudées seulement en remplacant la filiere (les filiéres sont disponi-
bles en bronze pour obtenir des pates plus rugueuses ou en téflon pour produire des pates plus polies et transparentes). Il est équi-
pé avec un coupe- pate automatique rotatif pour les pates courtes.

4 - Groupe Gnocchi Pour produire les gnocchi de pommes de terre ou de farine en plusieurs formats, méme avec des ingrédients
supplémentaires comme les tomates ou les épinards. * L'enclenchement des accessoires est simple et pratique. Certains groupes peu-
vent aussi étre utilisés avec d'autres machines de notre production.

Pour la gamme compléte des accessoires, voir le catalogue Moules & Filieres.

* Ce groupe ne peut pas étre combiné avec les CYLINDRES 340 et 420 avec le bac de pétrissage.

Données Techniques

Poids du CILINDRO 170 50 Kg Accessories = .

Dimensions du CILINDRO 170 (AxBxC) 380x500x420 mm g:gﬂgg Ravioll poids/production B 00
Poids du CILINDRO 340 g Groupe Tagliatelle poids/production 9,2 Kg /18 Kg/h
Dimensions du CILINDRO 340 (AxBxC) 550x330x470 mm Groupe Tagliatelle dimensions 240x245x115 mm
Poids du CILINDRO 420 106 Kg Groupe Gnocchi poids/production 22,2 Kg /20 Kg/h
Dimensions du CILINDRO 420 (AxBxC) 630x330x470 mm Groupe Gnocchi dimensions 210x330x525 mm
Puissance du moteur CILINDRO 170/340 900 W Groupe Presse poids/production 14 Kg /10 Kg/h
Puissance du moteur CILINDRO 420 1100 W Groupe Presse dimensions 165x310x270 mm

- Die Walze CILINDRO 420 mm (Walzenbreite) ist dafiir bestimmt, Pasta- und Pizzateig auszurollen und ihn direkt auf dem Backblech abzulegen.
Die Modelle CILINDRO 170 mm und CILINDRO 340 mm (Walzenbreite) sind schnelle, praktische Maschinen fiir das Ausrollen des
Teigs in verschiedenen Dicken, auch hauchdiinn.
Alle Walzen sind auch mit Knetbecken erhéltlich. Die auBere Struktur besteht bei allen Maschinen aus eloxiertem Aluminium, die
Teile, die mit dem Teig in Berlhrung kommen, bestehen aus Edelstahl. Sie umfassen eine Sicherheitstaste und eine Kontrolllampe
fur den Betrieb und entsprechen den geltenden Unfallschutzbestimmungen.

Zubehér

1 - Tagliatellegruppe mm170/mm340Die Tagliatellegruppe stellt lange Nudeln in 3 verschiedenen Formaten her: Tagliolini
(2 mm), Tagliatelle (6 mm) und Pappardelle (12 mm). Auf Anfrage sind SonderschnitigréBen (1,5-4-8-24 mm) und
Krauselschnitte (12-18-24 mm) erhaltlich.

2 - Ravioligruppe Fur die Zubereitung perfekter Ravioli am Band in verschiedenen Formaten mit weicher Flllung aus Gemuse,
Kése, Fleisch oder Mischungen aus einem Teigblatt mit 170 mm Breite.
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3 - Pressengruppe Stellt jede Art gepresster Pasta her, indem man einfach die Matrize auswechselt (erhaltlich sind Matrizen aus
Bronze flr einen raueren Nudelteig und Matrizen aus PTFE flr einen glanzenderen, transparenten Teig.

4 - Gnocchiaufsatz Fr die Herstellung von Gnocchi aus Kartoffeln oder Mehlteig in verschiedenen GréBen, auch mit weiteren Zutaten wie
Tomaten oder Spinat*. Alle Zubehorteile lassen sich einfach und praktisch einsetzen. Einige Gruppen kdnnen auch an anderen
Maschinen aus unserem Sortiment verwendet werden. Fir das komplette Zubehérsortiment wird auf den Katalog Formen & Matrizen verwiesen.
*Nicht kombinierbar mit CILINDRO 340 und CILINDRO 420 mit Knetbecken.

Technische Angaben

Gewicht CILINDRO 170 50 Kg Zubehor . .
Abmessungen CILINDRO 170 (AxBxC) 380x500x420 mm Ravioligruppe Gewicht/Produktion 17,8 Kg / 20 Kg/h

. Ravioligruppe GroBe 280x560x300 mm
Gewicht CILINDRO 340 it <9 Tagliatellegruppe Gewicht/Produktion 9,2 Kg / 18 Kg/h
Abmessungen CILINDRO 340 (AxBxC) 550x330x470 mm Tagliatellegruppe GréBe 240x245x115 mm
Gewicht Cilindro 420 106 Kg Gnocchiaufsatz Gewicht/Produktion 22,2 Kg / 20 Kg/h
Abmessungen CILINDRO 420 (AxBxC) 630x330x470 mm Gnocchiaufsatz GroBe 210x330x525 mm
Motorleistung CILINDRO 170/340 900 W Pressengruppe Gewicht/Produktion 14 Kg / 10 Kg/h
Motorleistung CILINDRO 420 1100 W Pressengruppe GroBe 165x310x270 mm

El CILINDRO 420 mm (ancho de los rodillos) es idéneo para la masa en hoja y la masa de la pizza, depositandola directamente en la cazuela.

m=ssm El CILINDRO 170 mm y el CILINDRO 340 mm (ancho de los rodillos) son maquinas rapidas y practicas, ideales para preparar la

pasta en varios espesores, incluso muy finos.

Los CILINDRO también estan disponibles con cubeta amasadora. Todas las maquinas tienen la estructura exterior de aluminio
anodizado y las partes en contacto con la masa de acero inoxidable; incluyen botén de seguridad, testigo de encendido y cumplen
conformidad con las normas vigentes sobre prevencion de accidentes laborales.

Accesorios

1 - Grupo Tallarines anchos mm170/mm340 El grupo de tallarines anchos produce pasta larga de 3 diferentes medidas: tal-
larines (2mm), tallarines anchos (6mm) y pappardelle (fetuccini anchos) (12mm). A peticion, también estan disponibles cortes
de medida especial (1,5-4-8-24mm) y cortes festoneados (12-18-24mm).

2 - Grupo Raviolis Permite preparar raviolis perfectos en cintas, de varios tamafos y con rellenos tiernos de picadillo de verdura, de
queso, de carne o mixtos, utilizando una hoja de 170 mm de ancho.

3 - Grupo Prensa Realiza todo tipo de pasta extruida simplemente sustituyendo la trefiladora (estan disponibles trefiladoras de
bronce para obtener una pasta mas basta y trefiladoras de PTFE para una pasta mas brillante y transparente).

Lleva cuchillo giratorio para cortar la pasta, especial para las pastas cortas.

4 - Grupo Noquis Para preparar fioquis de patatas o de otros productos de molienda en diferentes tamanos, incluso afadiéndoles
otros ingredientes, como pueden ser tomates o espinacas *. El acoplamiento de los accesorios es sencillo y practico. Algunos grupos
pueden ser utilizados también en otras maquinas de nuestra produccién. Para ver la gama completa de los accesorios, consultese
el catalogo Moldes & Trefiladoras. *No es acoplable a la CILINDRO 340 y CILINDRO 420 con cubeta amasadora.

Datos Técnicos

Peso CILINDRO 170 50 Kg Accesorios .

Tamafio CILINDRO 170 (AxBxC) ~ 380x500x420 mm g:ﬂgg raviolls peso/produccion o 20 Kl
Peso PILINDRO 340 . Ko Grupo corte peso/produccion 9,2 Kg/ 18 Kg/h
Tamano CILINDRO 340 (AxBxC) 550x330x470 mm Grupo corte tamano 240x945x115 mm
Peso CILINDRO 420 106 Kg Grupo foquis peso/produccion 22,2 Kg /20 Kg/h
Tamaiio CILINDRO 420 (AxBxC) 630x330x470 mm Grupo fioquis tamario 210x330x525 mm
Potencia del motor CILINDRO 170/340 900 W Grupo prensa peso/produccion 14 Kg / 10 Kg/h
Potencia del motor CILINDRO 420 1100 W Grupo prensa tamafio 165x310x270 mm

CILINDRO 420 sBnAeTcA TeCTOpackaTo4HOM MaLLMHON C Banukamu WwupuHoi MM 420 . OHa packatblBaeT TECTO AJI1A MacThl U AN1A NUuLbI.
CILINDRO 170 (¢ Banukamu wupuHor Mm 170 ) n CILINDRO 340 (¢ Banvkamu wupuHori MM 340) ABNAKTCA HAAEXHbIMU
TecTopackaToYHbIMY MallMHamy 418 NPOU3BOACTBA NIUCT TecTa pas3fMyHON TOMLUMHbI.

[aHHble TecTopackaToYHble MalUMHbl MOCTABAATCA TakXe C TECTOMECOM.

Bce malwmHbl caenaHbl U3 aHOAMPOBAHHOMO aslloMUHUA , @ BCe MOBEPXHOCTY corpukacatrolmecs ¢ npoayKTamy caenaHbl n3
Hepxasetowen ctann. OHWM CHabXeHbl aBapWNHON KHOMKOW M WHAMKATOPOM BKIKOYEHUA U OTBevaloT TpeboBaHWAM
cTaHpapToB 6€30MacHOCTM B COOTBETCTBUN C AENCTBYHOLLMMN HOPMaMMU.

Hacagku

1- Hacapka pna npurotosneHua nanwu mm170/mm340 MNpon3soanT nanwm Tpéx pasnunyHbix hopmara: TanbonvHu (2 mm),
Tanebarenne (6 mm) u nannapgenne (12 mm). CneunanbHble HOXW ANA nanwm ¢ wupuHon 1,5 -4 - 8 - 24 mm v anA nanwm ¢
BOJSIHUCTbIM Kpaem wupuHom 12 - 18 - 24 mm nocTtaBnAtTCcA No npocbbe

2 - Hacapka onAa npurotoBrieHUA pasuosv Mo3BonAeT NpuroToBMTbL PaBMOMK, CKIIEEHbI APYT C APYroM, pa3nmMyHoro hopMara
1 ¢ NacToobpasHon HaunHKoW (MACO, Cblp, OBOLLM, ...), UICMONb3YA NNCT TecTa WMpuHon MM 170

3 - OkcTpyaep ANA NMpUroToBrnieHUa nacTtbl [1pons3BoanT BCE BMAblI IKCTPYAMPOBAHHbLIX MAaKapOHHbIX M3OENUA  MeHAA
matpuuy. MoxHo npuobpecTv 6o 6poH30BbIe MaTpULbl (Mony4aloTCcA MakapoHbl ¢ Honee WwepLiaBoy NOBEPXHOCTbLIO) NMMbo
TecrnoHoBble MaTpuubl (NOMy4yalTCA MakapoHbl ¢ 6onee rmajkoll MOBEPXHOCTbIO). B KOMNNEKT BXOAUT HOX AnA
aBTOMaTN4YeCcKoro obpe3aHnA KOPOTKOPE3aHHbIX MaKapOHHbIX U3AENMUNA.

4 - Hacapgka onA npurotoBrneHnsa «HbOKKWU» [03BONAET roTOBUTb KapTodesbHbIE NN MyYHbIE HOKKMN PasfMyHOro pasmepa.
K TecTy MOXXHO f06aBUTbL MOMUAOPU UMW LWINMHAT.”

Hacapkn nerko npucoeguHATCA K MawwuHe. HekoTopble HacaAku MCMONb3YITCA TakXKe Ha APYyrMx MalimHax Hawero
accopTuMeHTa. [InA nonHoro accopTMMeHTa HacaAoK CMOTpeTb Ha Kartanor «LUtamnel u Matpuupl»

* maHHaA Hacagka He MoxkeT 6biTb ucnonb3oBaHa Ha Cilindro 340 u Cilindro 420 ¢ TecTomecoMm

TexHn4yeckne faHHbIe

CILINDRO 170 Bec 50 K Hacapku

CILINDRO 170 ra6aput (AXBXC) 380x9500x420 mm Hacapka ana pasvonu ec / npoussoautenbHocts 17,8 Kg / 20 Kg/h
CILINDRO 340 Bec 77,4 Kg Hacapka ana pasvonu rabaput 280x560x300 mm
CILINDRO 340 ra6apuT (AXBXC) 550x330x470 mm Hacapka ana nanwu Bec / npoussoantensHocte 9,2 Kg / 18 Kg/h
ks e o e e, 353 K3 20 o

[Ka AnA HbOKKU BEC / NPOM3BOAUTENbHOCTb ,

CILINDRO 420 ra6aput (AxBxC) ~ 630x330x470 mm e raﬁagm 205525
YctaHoBneHHan mowHocTk 170/340 900 W KeTpyaep AnA MakapoH Bec / nponssoguTenkHocTb 14 Kg / 10 Kg/h
YcTaHOoBneHHaA MOLWHOCTb 420 1100 W IKCTPYAEp ANA MaKapoH rabaput 165x310x270 mm
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